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Entdecke den neuen DRY AGER® Vision 360°
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DEINE BESTEN CUTS
VERDIENEN EINE BUHNE

DRY AGER

Der Reifeschrank aus Glas - fiir maximale Sichtbarkeit und Stil

Der DRY AGER Vision 360° ist weit mehr als nur ein Reifeschrank — er ist ein State-
ment fir Handwerkskunst und Stil. Komplett aus Glas gefertigt und mit zwei ab-
schlieBbaren Tlren ausgestattet, setzt er jedes Produkt im Inneren gekonnt in
Szene. Durch die rundum sichtbare 360°-Prasentation wird der Reifeprozess zu
einem Erlebnis — transparent, faszinierend und gemacht, um zu beeindrucken. Ob
Fleisch, Fisch, Schinken, Wurst oder sogar Kése — der Vision 360° steigert den
Wert, die Qualitat und die optische Wirkung deiner Produkte.

Hier trifft anspruchsvolles Design auf modernste Technologie. Hier wird Leistung
zur Prasentation. Ein echter Blickfang, der jedem Raum das gewisse Etwas ver-
leiht — von exklusiven Metzgereien Uber Supermarkte und Feinkostladen bis hin
zu Fine-Dining-Restaurants. Der DRY AGER Vision 360° fligt sich nahtlos in jede
Umgebung ein, setzt neue MaBstabe in Sachen Veredelung und bringt das Dry
Aging auf ein vollig neues Level.

140kg 30kg 50kg 60kg 50kg 60 kg
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PURE ELEGANZ

Klares Design, modernste Tech-
nik — gemacht, um zu begeis-
tern. Der Vision 360° setzt dein
Handwerk perfekt in Szene.
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ABSOLUTE HYGIENE

Gefahrliche Keime?
Keine Chance. Die UVC-
Entkeimungsbox reinigt
die Luft im Minutentakt.

360° PRASENTATION

Gemacht, um alle Blicke auf
sich zu ziehen. Vollverglasung,
maximale Sichtbarkeit, maxi-
male Wirkung deiner Produkte
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PRAZISE PARAMETER

Intelligente Steuerung: Tem-
peraturen von O bis 25 °C und
Luftfeuchtigkeit von 60 bis 90 %
— elektronisch regelbar.

Warum DRY AGER Vision 360°? ——
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ENORME KAPAZITAT PLUG & PLAY

Reifeleistung fur bis zu 140 kg Reifegenuss per Plug-and-Play.
Fleisch —rechnet sich in Schlankes Design, kein
der Profikliche schon nach Wasseranschluss, kein Tank
wenigen Monaten. — nur pure Performance.

MINIMALER VERLUST  ECHTER ALLROUNDER

Dry Aged Fleisch, Schinken,
Fisch oder Kase — perfekt ge-
reift fur erstklassigen Ges-
chmack und hochste Qualitat.

Nur 7-8 % Gewichtsverlust
nach 4 Wochen Dry Aging -
dank perfektem Mikroklima fur
ein herausragendes Aroma.
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Mach deine Prasentation
zum Erlebnis

Lass deine Gaste die Kunst des Dry
Aging live miterleben. Mit dem DRY
AGER Vision 360° sieht man nicht nur,
was drin ist — man fuhlt sich verbund-
en. Man bewundert die Lebensmittel,
verfolgt die Verwandlung und wahlt
seinen personlichen Favoriten. Es geht
langst nicht mehr nur um Geschmack -
sondern um Vertrauen, Vorfreude und
echte Geschichten.

Der Vision 360° macht dein Produkt
zum Gesprachsthema. Er wird Teil des
Genusserlebnisses — interaktiv, trans-
parent und unvergesslich.

Das Produkt ——
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TECHNISCHE DATEN

-

o BRAND Quality from
N21 | woRLowibE ~ Germany

BESCHREIBUNG

VISION 360°

Artikelnummer

DX2500

Gehause

Thermoglas, schwarz beschichtet

Anzahl Tdren

2 TUren — abschlieBbar

InnenmaBe (B x T x H)

62 x62,5%x133cm

AuBenmaBe (B x T x H)

70 x 81,1 x 202,5 cm

Fassungsvermogen/ Netto

5151

Leergewicht

254 kg

Temperaturbereich elektronisch

von 0 °C bis +25 °C

HumiControl®

von 60 % bis 90 %

DX Airreg®

Ja — Aktivkonhlefilter + UVC - Entkeimung

Innenbeleuchtung

DX LED Lichtleisten 4-fach

— Lichtstarke von 0 bis 100 % dimmbar

— Stufenlos einstellbare Farbtemperatur
von KaltweiB bis WarmweiB (2200K -
5300K)

Stromverbrauch

~2,5kWh/24h

Netzanschluss

220-240V /2 A /50 Hz

* Fur professionelle Dry Aging Losungen
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SCANNEN UND IN DIE WELT
DER VISION 360° EINTAUCHEN!
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